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ALLSANG: Tore Halvorsen og resten av Ole Ivars fikk publikum til & synge av full hals i Jag trodde Anglarna fanns.
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Allsangsuksess
for Ole Ivars

Sma og store
sang Jag trodde
dnglarna fanns
pa sommerfesti-
valen i Trysil.
Ole Ivars rir

pé en bolge av
allsangsuksess.

HALVARD BERGET
918 28 955 « hbe@h-a.no

Med en timelang utekonsert i
Trysil sentrum lerdag etter-
middag tok Ole Ivars sommer-
ferie. For Norges mest popu-
leere danseband har somme-
ren artet seg som en eneste
lang allsang. Publikum i tusen-
tall har sunget med til Kongen
av campingplassen, Anglarna
og mange andre av de kjente
Ole Ivars-slagerne. Norge har

NY TEKNIKK: Star Wars-filmene kan komme ut
i ny 3-D-versjon.

for alvor tatt til seg svenskenes
arelange allsangtradisjon.

FOR ANDRE GANG deltok Ole
Ivars sist torsdag i det populee-
re fjernsynsprogrammet Allsang
pd grensen, Norges svar pa Sve-
riges suksess Allsang pd Skan-
sen.

—Deter helt tydelig at det har
kommet en allsangbelge til Nor-
ge ogsd. Det synes vi er bra, og
det er veldig artig & veere med
pa disse arrangementene. Der
har vi publikum fra to til 90 ar.
Bare glade mennesker som
synger og har det hyggelig. Jo,
det er fine spillinger, sier Willi-
am Kristoffersen, som har laget
de kjente Ole Ivars-sangene som
hele Norge synger med til. Det er
nok bare & nevne Nei, sd tjukk
du er blitt, sa stemmer folk i av
full hals.

SOMMEREN ER FESTIVALTID for
Ole Ivars, og i sommer har suk-
sessen vert storre enn noen
gang. Forrige uke spilte de for

5.000 danseglade under Fryk-
dalsdansen i Sunne. Det er an-
dre aret pa rad hamarbandet er
med der.

— Populariteten var har okt
betraktelig i Sverige. Vi har fatt
etnavnidansebandlandet Sve-
rige, og vi synes det er utrolig
morsomt at cd-en 40 beste har
solgt til gull i Sverige, sier Willi-
am Kristoffersen.

Sammen med vokalist Tore
Halvorsen deltok for gvrig Kris-
toffersen for ei droy uke siden p&
allsangarrangement i Grebbe-
stad i Sverige.

ETTERTRE UKER MED FERIE ven-
ter et travelt hostprogram for
dansebandveteranene. Hoyde-
punktet blir et ukelangt
middelhavscruise. Ny plate
kommer ogs4; det vil si ny, men
med kjente later. Dobbelt pla-
tina, som albumet skal hete,
inneholder alle de mest kjente
sangene og melodiene Ole
Ivars har gitt ut i sin snart 45-
arige karriere.

-VIERNA | STARTGROPA med &
planlegge en storre kulturhus-
turné rundt om i Norge. Dette
kommer forst skikkelig i gang
neste ar. Vi har fatt klar forsta-
else av at det er mange rundt
om i vart langstrakte land som
har lyst til oppleve Ole Ivars,
men som normalt ikke kom-
mer for & hore oss nar vi spiller
til dans. Vi tror derfor at vi pa
kulturhusene vil mote et nytt
publikum, og aldersmessig og-
s et bredere publikum. Dareg-
ner vi med & spille for bade
barn og godt voksne. Det skal
bli moro, sier en spent William
Kristoffersen og resten av Ole
Ivars-gjengen som storkoste
seg i den stekende varmen
under Sommerfestivalen i Try-
sil. Publikum satte ogsa tydelig
pris pa det veteranene server-
te fra scenen utenfor Hagelund,
og var ikke vonde & be da Tore
Halvorsen avsluttet med all-
sang pa Jag trodde dnglarna
fanns — den storste Ole Ivars-
hiten noensinne.

Star Wars blir tredimensjonal

DreamWorks-sjefen Jeffrey
Katzenberg sier at Star
Wars vil bli tredimensjo-
nal.

Katzenberg, som har
hovedansvaret for anima-
sjon i filmselskapet og on-
sker & se mer 3-D-film pa
kino, sier at Star Wars-ska-
peren George Lucas inves-

terer i en teknologi som
kan gjore alle hans stjerne-
krigfilmer til 3-D-produk-
sjoner som dermed kan f&
ny distribusjon.
Katzenberg sier til nett-
stedet ComingSoon.net at
han né har de tekniske res-
sursene som skal til for &
konvertere filmene.

Tidligere forsok pd a gjo-
re todimensjonale filmer
til tredimensjonale har gitt
blandede resultater og re-
aksjoner — spesielt negati-
ve — men Katzenberg la til
i intervjuet at Lucas «ikke
kommer til & distribuere
film om den ikke er av yp-
perste kvalitet. (ONTB)
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Rokt laks
med redlok
og fennikel

(4 personer)

4 |aksefileter, a ca. 150 g, med skinn
2 ts havsalt

2 sma fennikelknoller

4 s lettromme

1 ss hakket gresslgk

1 ss finhakket radlgk

1 handfull ruccola

olje til steking

Slik gjor du

Skrap fiskeskinnet rent for skjell.
Dryss salt pa laksefiletene og
pensle dem med olje. Stek fisken
i grillpanne, ca. 5 minutter med
skinnsiden ned. Snu fisken og
stek den 1—2 minutter pa den
andre siden.

Rens og del fennikelknollene
ito palangs, skjeer dem deretter
i tynne skiver tvers over. Ror
sammen remme og gresslok og
ror inn fennikel og rodlok. (ek-
sportutvalget for fisk)

10 kjappe

1. Hvilken by kom bandet Tre
Smaé Kinesere fra?

2.Hva het TV-serien basert pa
en av bokene til Astrid Lind-
gren som kom pé TV forste
gang i 1964?

3.Har Astrid Lindgren blitt til-
delt Nobelprisen?

4. Hvilken radikal gruppe ledet
av Hans Jeeger ble Munch
opptatt i?

5.Hvilket instrument spiller
Leif Ove Andsnes?

6.Hva er den forste replikken i
Peer Gynt?

7. Hvilken amerikansk politiker
beseker Norge i boken Red-
strupe?

8. Hva var prinsesse Dianas pi-
kenavn?

9.1 hvilken by ligger det huma-
nistiske akademiet Nansen-
skolen?

10.Hva kalles forlemmene pa
selen?
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